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ZurVorspeise 

Mediterraner Schinken   
an Melonenspalten 

Antipasti  
Auberginen, Zucchini, Pilze, Paprika eingelegt 

Peperonata 
kalt oder warm 

Tomaten-Mozzarella 
 mit Aceto-Balsamico-Dressing 

Roastbeef  
rosa gebraten mit Feigen oder Mango 

 

Räucherlachs   
 

Räucherlachs-Tatar  
 

Fischfiletteilchen 
mit bunten Gemüsewürfeln und 
Kräutern 
 

Forellenfilet geräuchert 

mit Sahnemeerrettich 

 



ZurVorspeise 

Carpaccio vom  
 

Rinderfilet  
mit Rucola und Parmesanspäne 

Käse  
mit Oliven, Paprika, Rosmarin, Aceto-
Balsamico-Dressing 

Pilz  
mit Zitronendressing  

hausgebeizten Lachs 
mit Meerrettichspäne 

 

Salatbuffet  
mit 2 Dressings 

 
 
 
 
 
 
 

Salatmischung 



Aus der SuppenKÜCHE 

Rinderkraftbrühe 
 

Fränkische  

Hochzeitssuppe  

 

Gemüsesuppe je nach Saison 

mit verschiedenen Einlagen 
 

mit Biskuit, Pfannkuchen, Lebernocken 
  



Sauleckeres vomSchwein 

Schweinefilet natur 

   gefüllt 

   ummantelt  

   im Blätterteig 

Schweinebraten  Hals  

AUCH GEFÜLLT   Rücken   

   Bauch 

Surbraten   Kasseler Hals 

   Kasseler Rücken IM BLÄTTERTEIG  

   Gewürzrolle  

   Backschinken 

   AUCH ALS SCHINKEN IM BROTTEIG 

 

Unsere FÜLLUNGEN: 
• Brokkoli-Kalbsbrät 
• Schinken-Käse 
• Semmelfüllung spezial 
• Zwiebeln, Senf, geräucherter Bauch 
• Frischkäse-Frühlingszwiebel-Tomate  



Sauleckeres vomSchwein 

  Schnitzel „Wiener Art“ 
  Cordon Bleu 
 

Rahmgeschnetzeltes  
Champignonrahmgeschnetzeltes 

 

  Spanferkelrollbraten 
  gegrillte Haxen 
  Krustenschäufele  
  Krustenbraten 
  Spare Ribs 

Aus der 
Pfanne 

Knusprig 
gebraten 



 Feines vomRind 

Rinderbraten   
Schmorbraten von der Keule   
Sauerbraten  
Burgunderbraten 
Ochsenbraten 
 

Meerrettichfleisch 
Ochsenbrust 
Tafelspitz 
 

Zwiebelrostbraten   
Roastbeef 
Hüfte 

Rouladen   
 
Gulasch oder 
Geschnetzeltes 
 
Ochsenbäckchen 
 

Roastbeef  
auch rosa gebraten 

traditionell 
gefüllt 

im Rotweinjus  
geschmort 

 

Rinderfilet 
 für besondere Feste 



Superzartes vomKalb 

Braten oder Rahmbraten 

Kalbsnierenbraten  
 

Kalbshaxen geschmort 

 

Kalbsbrust gefüllt 

 

  Original „Wiener Schnitzel“  

  oder Cordon Bleu 

vom 
Vollmilchkalb 

Unsere FÜLLUNGEN: 
• Brokkoli-Kalbsbrät 
• Semmelfüllung spezial 
• Zwiebeln, Senf, geräucherter Bauch 
• Frischkäse-Frühlingszwiebel-Tomate  

Aus der 
Pfanne 



Darf´s ein bisschen Mäh sein vomLamm 

Schmorbraten 
 

Duett von  

Haxen und Schäufele 
 

Lammrücken  mit feiner   
    Kräuterkruste 



Fisch 

Fischfilet Lachs  

   Zander     
   

Fischgemüsepfanne 

 

Tagliatelle in Lachs Sahne Soße 

 

mit Paprika und Zucchini in einer Sahnesoße 



Geflügel 

Hähnchenbrustfilet 
 

Putenrollbraten  natur  

   gefüllt 
 

Grillhähnchen  
Hähnchenschenkel 
 

Putenschnitzel 
 

Putengulasch mit Früchtemix 
Putengeschnetzeltes mit Curry und Ananas 

Unsere FÜLLUNGEN: 
• Brokkoli-Kalbsbrät 
• Schinken-Käse 
• Semmelfüllung spezial 
• Zwiebeln, Senf, geräucherter Bauch 
• Frischkäse-Frühlingszwiebel-Tomate 
• Gemüsebrätfüllung  



passendeSoSSen 

Braune Soße 

Jägersoße 

Zigeunersoße 

Cognacsoße 

Weißweinsoße 

Burgundersoße 

Rotweinjus 

 

 

Rahmsoße  

Champignonrahmsoße 

Pfefferrahmsoße 

Kräuterrahmsoße 

Dillrahmsoße 

 

 

 



sättigendeBeilagen 

Semmelknödel 

Spätzle 

Nudeln 

Tagliatelle  

Tortellini 

Reis 

Risotto 

 

Kartoffelknödel 

Kartoffelrösti 

Kartoffelgratin 

Bratkartoffeln 

Rosmarinkartoffeln 

Petersilienkartoffeln 

Kartoffelsalat 



gemüseBeilagen 

buntes Gemüse  

Brokkoli  

Blumenkohl  

Röschen Komposition 
mit Brokkoli, Blumenkohl und Romanesco  

 

 

Speckbohnenbündchen 

Blaukraut 

Krautsalat 

Sahnemöhren 

Karottengemüse 

Gemüseauflauf 

 

Butterwürzung 
oder 
Semmelbrösel 
oder 
Mandelblättchen 



Gerichte zurParty 

Chili Con Carne 
 

Schaschliktopf 
 

Gulaschsuppe 
 

Gyrossuppe 

Tortelloni  
mit Schinken Sahne Soße 

Tagliatelle 
 mit Lachs Sahne Soße 

Lasagne 
 

Spaghetti „Bolognese“ 



Vegetarisch 

Gefüllte Teigtaschen  
 
Semmelknödel  
 
Käsespätzle 
 

Gemüselasagne 
 

Halloumi-Gemüse Spieße 

auf Tomaten-Weißweinsoße 

in Champignonrahm 



TypischItalienisch 

Ossobuco auf Gemüsebett gegart 
 

Lamm in Knoblauchsoße 
 

Schweinefilet in Aceto-Balsamico-Soße 
 

Hähnchenbrustfilet in Sesam-Limettensoße 



Süßes zumDessert 

Im Gläschen serviert 
Wörlein´s Mousse Variationen  

Panna Cotta 

frischer Obstsalat  

 oder 
 Schokoladenbrunnen und Fruchtspießen 

 Rote Grütze mit Vanillesoße 

 Apfelstrudel mit Vanillesoße 

 


